
Liebe Gäste!                    2. Juli bis 24. Juli 

Wieder  setzen wir ein Zeichen im Sinne der Saisonalität und Regionalität und bieten Ihnen im 
Rahmen der  „Sommer-Genusswochen“  ein umfassendes Zusatzangebot an. 
Themenschwerpunkte sind sommerliche Gemüse und Salate, Schwammerln und Pilzen, Fisch 
aus der Leutasch , sowie Marillen, Erdbeeren und Moosbeeren aus heimischer Produktion und 
zum krönenden Abschluss natürlich unsere Tiroler Edelbrände.  
  

Suppen 

• Minestrone 5,90 

• Geeiste Gurkensuppe  4,40 
 

Vorspeise 

• Geräuchertes Leutascher Forellenfilet mit Toastbrot und Butter 7,90 

• Mozarella auf Tomatencarpaccio mit Olivenöl vom Gardasse 6,90 

• Saures Rindfleisch mit Steirischem Kürbiskernöl und Käferbohnen 7,90 
  
Hauptspeisen  

• Naturschnitzel "Zitrone" vom Landschwein,  mit Reis und grünem Salat  12,90 

• Rumpsteak mit Steinpilzen, Braterdäpfel und gemischtem Salat 25,00 

• Eierschwammerlgulasch mit Semmelknödel und grünem Salat 14,90 

• Pappardelle mit Steinpilzen und grünem Salat 15,90 

• Gebackene Steinpilze mit Remouladensauce und Erdäpfel-Vogerlsalat 11,90 

• Filetierter Leutascher Bachsaibling mit Lauchrisotto und grünem Salat 15,90 

• Gnocchi mit Gorgonzolarahmsauce und grünem Salat 9,90 

• Feiner Rindfleischsalat mit hellem und dunklem Baguette 9,90 
 
 
Nachspeisen 

• Marillenknödel mit Butterbrösel 4,90 

• Marinierte Erdbeeren mit Vanilleeis 5,50 

• Moosbeernocken mit Vanilleeis 5,90 
 

Wir bringen ihnen den Sommer… 

…auf den Teller. 
Und das bei jedem Wetter! 


